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La Terrasse

Du lundi au vendredi midi
Hors jours fériés

Plat
16 €

Divonne-les-Bains

Entrée-Plat
Ou

Plat-Dessert
18 €

Notre restaurant est ouvert tous les jours

De 2h & 13h30 et de (9h & 2h30 Entrée-Plat-Dessert

€

Enfrée-Plat-Dessert-

VYerre de vin
1050 €

deAin




WD TERD

La salade de chévre

Pomme golden, cermeaux de noix et vinaigrette au miel du Pays de
Gex

Qu

Le tataki de courgettes
Tapenade d’olives noires, émulsion de cresson et pickles de betterave

Le Pork Belly
Poitrine de porc de montagne croustillante, ceuf mollet, nouilles sautées
aux légumes et bouillon corsé au soja

Qu

Le filet de truite du Jura au Savagnin
Crozet au jus vert et purée de carotte

L'assiette de fromages affinés (+5€)

Dessert au choix

43 €

N Jena &M

Le ceviche de sébaste
Fruits de saison, herbes fraiches et cébettes

Le filet de beeuf aux girolles
Croquettes de pommes de terre a I'ail des ours et |égumes de saison

L'assiette de fromages affinés (+5€)

Dessert au choix

54 €



Les Cntiies

La salade verte aux herbes fraiches @ §€

Les asperges en deux textures 16 €
Velouté d'asperge, asperges rdties et jambon de Savoie

Le tataki de courgettes @ 10 €

Tapenade d’olives noires, émulsion de cresson et pickles de betterave

Le ceviche de sébaste 16 €
Fruits de saison, herbes fraiches et cébettes

Mozzarella in carrozza @ €

Comme un croque-monsieur, mozzarella Di Bufala, anchois, salade
fraiche et vinaigrette & la moutarde

La salade de chévre @ €

Pomme golden, cerneaux de noix et vinaigrette au miel du Pays de
Gex

Tous nos plats sont préparés de facon harmonieuse et équilibrée. Tout
changement entrainera un supplément de 2 €.

Lo Plts

Le filet de truite du Jura au Savagnin 19 €

Crozet au jus vert et purée de carotte

Le filet de daurade royale 19 €

Sauce hollandaise et duo de patates douces

Le filet de beeuf aux girolles 14 €

Croquettes de pomme de terre & I'ail des ours et |égumes de saison

Le burger italien 24 €
Steak Charolais, oignon, pesto, sauce parmesan, coppa, tomates
marinées et salade

Existe également en option végétarienne

Le Pork Belly 15 €

Poitrine de porc de montagne croustillante, ceuf mollet, nouilles sautées
aux légumes et bouillon corsé au soja

Le tartare de beeuf a la Toscane 24 €
Tomate marinée, olives noires, cdpres, ciboulettes, oignons rouges et
persil

Tous nos plats sont préparés de facon harmonieuse et équilibrée. Tout
changement entrainera un supplément de 2 €.



La salade de fruits de saison 9 €
Glace au thé matcha

Burger ou poisson croustillant

Le chou praliné a la cacahuéete 7€ Frites et/ou légumes

Sorbet fraicheur

Le beignet Divonnais & la vanille 10 €

Compotée de rhubarbe COUpe de gloces

Le bavarois aux deux chocolats 9 € IZ €
Biscuit tassé au chocolat

La Pavlova aux fruits rouges €

Le dessert du jour 6€

Glaces | boule 2,50€ 2boules 4€ 3 boules 6€

Chocolat, vanille, caté, pistache, fraise, framboise, citron, matcha



